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La brasserie gourmande Le Belooga à Villefranche-sur-Saône propose une cuisine créative et raffinée. Avec
un nom faisant référence au caviar, elle vous propose de revisiter de façon gourmande les plats du terroir. Un
seul objectif : faire redécouvrir le produit sans le dénaturer et mettre l'originalité et la créativité au service du
goût. Ce duo de chefs, amis de longue date, conduisent un projet commun : des tapas de l'apéro aux plats
plus élaborés du soir, ils mènent une réflexion permanente pour s'adapter au mieux aux demandes des clients.
L'esprit et l'imagination des deux hommes permettent de renouveler régulièrement la carte et d'élaborer de
nouvelles créations. Réalisé à quatre mains, chaque mets laisse transparaître la créativité des deux cuisiniers
qui conduisent cette aventure culinaire.
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72 pages
Présentation de l'éditeur
La brasserie gourmande Le Belooga à Villefranche-sur-Saône propose une cuisine créative et raffinée. Avec
un nom faisant référence au caviar, elle vous propose de revisiter de façon gourmande les plats du terroir. Un
seul objectif : faire redécouvrir le produit sans le dénaturer et mettre l'originalité et la créativité au service du
goût. Ce duo de chefs, amis de longue date, conduisent un projet commun : des tapas de l'apéro aux plats
plus élaborés du soir, ils mènent une réflexion permanente pour s'adapter au mieux aux demandes des clients.
L'esprit et l'imagination des deux hommes permettent de renouveler régulièrement la carte et d'élaborer de
nouvelles créations. Réalisé à quatre mains, chaque mets laisse transparaître la créativité des deux cuisiniers
qui conduisent cette aventure culinaire. Quelques recettes pour se mettre en appétit : Marbré de suprême de
volaille de Bresse au foie gras de canard, bouquet de salade aux légumes croquants - Royale d'artichauts,
chantilly de foie gras de canard aux épices, tuile Melba - Pavé de merlu poêlé à l'andouille de Mâcon, rattes
écrasées à la fourchette au beurre salé, Jus de Poulet - Risotto d'épeautre aux sot-l'y-laisse et poêlée de
champignons de saison - Suprême de volaille de Bresse au vinaigre, cardons confits - Crème caramel de ma
grand-mère Léa - Couronne aux fraises Gariguettes, coulis de fruits rouges, cristalline aux pralines Saint-
Genis… Biographie de l'auteur
Guy Lassausaie et Hervé Raphanel ont eu le désir de se retrouver et de travailler ensemble à la brasserie Le
Belooga. Issu d'une longue lignée de cuisiniers, Guy Lassausaie a fait ses armes à l'Oasis de La Napoule puis
à la Pyramide à Vienne. Il a côtoyé quelques géants et peaufiné l'art de recevoir, en cuisine comme en salle.
Un passage à Pontchartrain chez Lucien Ogier et il se retrouve à 23 ans derrière les fourneaux à Chasselay.
L'histoire de famille continue et va prendre progressivement un nouveau tournant. De son côté, Hervé
Raphanel fait son apprentissage au Restaurant Pierre à Mâcon, et débute sa carrière comme commis de
cuisine au Fin Bec à Genève puis au restaurant Arc en Ciel à Lyon auprès de Jean Fleury, meilleur ouvrier de
France. Il devient chef de partie chez Pierre Orsi et prendra ensuite les commandes des cuisines du Pullman
Lyon. Ces deux amoureux de la gastronomie se rencontrent à cette époque en 1988. De cette rencontre naît
une amitié forte, se traduisant aujourd'hui dans cette aventure commune.
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